
   
 
Allegato B 

QUALITA’ E CARATTERISTICHE MINIME DEI PRODOTTI 
 

TIPOLOGIA DI PRODOTTI grammatura Marca Produttore 

Caffetteria    

caffè  espresso 7 g caffè in polvere   

cappuccino    7 g caffè in polvere 
e cl 16 latte fresco 

  

the, camomilla, infusi vari bustina   

cioccolata in tazza bustina   

latte fresco in bicchiere 125 ml   

latte fresco macchiato 125 ml   

cornetti e prodotti di 
pasticceria freschi senza grassi 
vegetali o idrogenati 

 
≥85 g 

  

cornetti e prodotti di 
pasticceria confezionata 

≥65 g   

acqua minerale liscia o gassata 0,500 l in PET   

bibite varie in lattina     33 cl   

succo di frutta 200 ml   

yogurt vari gusti  125 g   

spremuta frutta fresca  150 ml   

Panini imbottiti    

Pane fresco di panificio 90/100 g   

prosciutto cotto - produzione 
nazionale senza polifosfati 

50 g   

prosciutto crudo DOP 50 g   

salame - tipo Milano o qualità 
equivalente   

50 g   

pancetta - stagionatura minima 
30 gg 

50 g   

mortadella di Bologna IGP 50 g   

bresaola IGP 50 g   

formaggio dolce da taglio 50 g   

prosciutto cotto (produzione 
nazionale senza polifosfati) + 
insalata + pomodoro 

 
30+10+10 

  

prosciutto crudo DOP + 
mozzarella + pomodoro 

 
30+10+10 

  

mozzarella di latte vaccino + 
insalata verde e/o pomodoro    

40 + 20   

tonno + insalata verde 
+pomodori 

40 + 10 + 10   

cotoletta fesa tacchino 
(produzione nazionale) + 
insalata + maionese 

 
100 g 

  

toast cotto e formaggio 
(prosciutto cotto produzione 
nazionale senza polifosfati 
aggiunti) + formaggio 

 
fette 2x35 + 30 + 

30 

  

toast grande (prosciutto cotto 
produzione nazionale senza 

 
fette 2x60 + 

  



   
 

polifosfati aggiunti) + formaggio  
+ farcitura per toast 

50+50+30 

Focaccia imbottita      

focaccia semplice   120 g   

prosciutto cotto - produzione 
nazionale senza polifosfati 

40 g   

prosciutto crudo DOP   40 g   

pizza rotonda 120 g   

pizza al trancio - mozzarella di 
latte vaccino g 20 + pomodoro 

200 g/220 g   

Piadina     

piadina  100g   

prosciutto cotto - produzione 
nazionale senza polifosfati 

40 g   

prosciutto crudo - DOP   40 g   

salame - tipo Milano o qualità 
equivalente  

40 g   

pancetta - stagionatura minima 
30 gg 

40 g   

mortadella di Bologna IGP 40 g   

bresaola IGP 40 g   

formaggio dolce da taglio 50 g   

Aggiunte    

Mozzarella di latte 
vaccino/formaggio dolce da 
taglio nazionale 

20 g   

insalata 20 g   

pomodoro 40 g   

salse (ketchop, maionese, 
senape) 

25 g   

Verdure grigliate 40 g   

Piatti pronti    

lasagne 300 g   

cannelloni 300 g   

pennette 300 g   

gnocchetti 300 g   

Insalate fresche di stagione    

insalata g 30 – pomodori g 50 – 
mais g 20 – mozzarella di latte 
vaccino g 50 – tonno g 80 

30 + 50 + 20 + 50 + 
80 

  

Caprese - mozzarella di latte 
vaccino g 125 – pomodoro g 
200 

 
125 + 200 

  

Busta patatine 25g   

snack al cioccolato     

gomme o caramelle astuccio    

gomme o caramelle stick    
 


