
                                            Noci secche sgusciate

                      Le noci secche e sgusciate devono essere sane, consistenti, pulite, praticamente prive di  sostanze
estranee visibili, di insetti e di attacchi di parassiti, da irrancidimento e di aspetto oleoso,  di muffe,  di umidità
esterna anormale, di odore e/o sapore estranei. Il prodotto deve rispettare la vigente normativa nazionale e
comunitaria.
La stazione appaltante si riserva la facoltà di effettuare ulteriori verifiche rispetto ai parametri di sicurezza
alimentare in funzione di eventuali segnalazioni/allerte nazionali/UE.

Denominazione prodotto:

Descrizione:

                                 Sacchetti termosigillati da kg 0,5 - 1 e devono provenire dallo stesso luogo di produzione.
L’etichettatura deve essere conforme alla normativa vigente e alla presente scheda tecnica.

              Gli imballaggi secondari devono essere nuovi, non ammaccati, non bagnati, né con segni di incuria per
impilamento e/o facchinaggio.

Confezionamento:

Imballo:

Caratteristiche sensorialiCaratteristiche merceologiche

Parametri chimiciParametri microbiologici

Difetti/Alterazione assenti

Residui di guscio assenti

Odore tipico

Sapore tipico

Colore tipico

Contaminanti ambientali Reg. Ce
1881/2006 e s.m.i.

Residui fitosanitari DM 27/08/04 e
s.m.i.

SCHEDA TECNICA

Data Emissione: 30/09/202214061Numero:

Case Vacanza, CDD, Ref. non scolastico, RSA, Scolastico, Servizi Extra
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