
                                            Orzo perlato - Da agricoltura biologica - - Triticum monococcum, dicoccum, spelta

                      Il prodotto deve avere granella uniforme, arrotondata, di colore bianco - giallo  paglierino, integra e
pulita; non deve presentare semi e sostanze estranee. L'orzo perlato deve essere dall'ultimo raccolto, ben maturo,
di fresca lavorazione, sano, secco, immune da parassiti, larve, frammenti di insetti, altri agenti infestanti, non avere
odore di muffa, né altro deverso da quello che gli è proprio. Tutta la produzione deve essere effettuata in rispetto di
Reg. CE 834/2007 e s.m.i. Il prodotto deve rispettare le vigenti normative nazionali e CE.

Denominazione prodotto:

Descrizione:

                                 Sacchi da kg 1 e/o 5. L'etichettatura deve essere conforme alla normativa vigente.

              Gli imballaggi secondari devono essere nuovi, non ammaccati, non bagnati, né con segni di incuria per
impilamento e/o facchinaggio.

Confezionamento:

                        Orzo perlatoIngredienti:

Gli allergeni (Decr. L.vo 109/92 e s.m.i.,) presenti nel prodotto devono essere solo quelli indicati come
ingredienti in etichetta.

                      70%

Imballo:

Shelf Life:

Caratteristiche sensorialiCaratteristiche merceologiche

Parametri chimiciParametri microbiologici

Semi estranei Assenti

Semi rotti edibili max (% ) 1

Umidità esterna anomala Assente

Parassiti animali Assenti

Lesioni meccaniche Assenti

Semi ammuffiti Assenti

Danni da cattiva conservazione Assenti

Corpi estranei Assenti

Odore anomalo Assente

Sapore anomalo Assente

Muffe <1000Ufc/g Umidità  (%) 12,5 +/-5

Aflatossine (ppb) <0,10

Ocratossina A (ppb) <0,50

Deossinivalenolo (ppb) <200

Zearalenone (ppb) <20

Cadmio (ppm) <0,10
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