ART. 31 DOCUMENTI ALLEGATI

Le parti prendono atto e dichiarano che al presente Contratto sono allegati, a farne parte
integrante, 1 seguenti documenti che qui di seguito si elencano:

— allegato A: Carta dei Servizi

— allegato 1: Elenco Casa di Riposo

— allegato 2: Elenco Scuole private convenzionate

~ allegato 3: Elenco dei beni immobili diversi dai refetton

— allegato 4: Elenco Refetton

— allegato 5: Meni ordinario

— allegato 6: Ment speciali

— allegato 7: Tabelle dietetiche det menu

— allegato 8: Tabelle merceologiche delle derrate alimentan

— allegato 9: Merende

- allegato 10: Limit di contaminazione microbica deghi alimenti

— allegato 11: Limiti di contaminazione microbica ambientale

— allegato 12: Tabelle merceologiche dei prodotti detergenti disinfettanti e sanificanti

- allegato 13: Igiene della produzione ¢ tecnologia-di manipolazione

— allegato 14: Trasporto ¢ distribuzione

- allegato 15: Riassetto, pulizia e sanificazione degli ambient di produzione e distribu-
zione e locali annessi




Allegato 4 al Contratto

CARTA DEI SERVIZI

TITOLO I

ART. 1 PRINCIPI FONDAMENTALI

11 servizio di refezione scolastca & gesﬁto nel nspetto dei principi generali previsn dalla
direttiva del Presidente del Consiglio det Ministri del 27 gennaio 1994 concernente
“principi sull’erogazione det servizi pubblici”.

ART.2 ' EGUAGLIANZA ED IMPARZIALITA’ DI TRATTAMENTO

La “Milano Ristorazione S.p.A.” (di seguito “Societa™) si ispira ai principi di uguaglianza
dei diritti degli utenti e di non discriminazione degli stessi.

Garantisce paritd di trattamento a partd di tipologia di utente (condizioni del servizio
prestato, categorie o fasce omogenee di fomnitura). In tale prospettiva, la Societa assecon-
derd, per quanto possibile, le esigenze dervanti dal credo religioso e dalla cultura ali-

mentare del paese di origine dell’utente.

ART.3 CONTINUITA’

La Societd mette a disposizione della clientela il servizio in modo continuo e regolare per
turta la durata del contratto. '

Nell’ipotest in cui si verifichino eventi che interrompano il servizio, la Societa adottera
tutte le misure volte ad arrecare il minor disagio possibile agli utent.

LY
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ART. 4 PARTECIPAZIONE

[l cliente ha diritto di chiedere alla Societa le informazioni di cui é interessato, avanzare
proposte, suggerimenti ed inoltrare reclami, e puo accedere agli atti amministrativi azien-
dali secondo e modalita disciplinate dalla legge 7.8.90 n. 241 e dal DPR 27.6.92 n. 532.

Nei rapporti con gli utent il personale della Societa é tenuto ad autoidentificarsi con no-




me € cognome.
ART.5 CORTESIA

La Societa si impegna a curare in modo particolare la cortesia nei1 confront delle varie ti-
pologie di utenti, fornendo ai dipendenti le opportune istruzioni.

ART. 6 EFFICIENZA ED EFFICACIA

La Societa persegue I'obiettivo del progressivo e continuo miglioramento dell’efficienza
e dell’efficacia del servizio, adottando le soluzioni tecnologiche, organizzatve e procedu-
rali piu funzionali allo scopo. ‘

ART.7 QUALITA®

La Societa persegue [obiettivo del progressivo e continuo miglioramento dei livelli di
qualita del servizio offerto.

TITOLOII

ART. 8 VESTIARIO

[l personale della Societd ¢ dotato di indumenti di lavoro come prescritto dalle norme vi-
genti in materia di igiene (D.P.R. 327/80) e di sicurezza (D. Lgs. 626/94 e successive
modifiche), da indossare durante le ore di servizio.

Tali indumenti saranno provvist di cartellino di identificazione nportante il nome della
Societd, il nome e cognome del dipendente.

Il personale addetto alla manipolazione, alla preparazione ed alla distribuzione delle pie-
tanze, non deve avere smalto sulle unghie, ne indossare anelli e bracciali durante il servi-
z7io, al fine di non favorire una contaminazione delle pietanze in lavorazione ¢/o in distn-
buzione.

Prima di accedere a1 [ocali di produzione e di distribuzione 1l gersonale deve indossare gl
idonei indumenti da lavoro esclusivamente nei locali adibiti all'uso.

Gli indumenti da lavoro sono 1l copricapo, il camice o grembiule o giacca, pantaloni,
guanti monouso, mascherina monouso e scarpe.

Prima dell’inizio dell’attivita lavorativa, della produzione, della distribuzione, del lavag-
gio, ¢ comunque nel trasferimento da una manipolazione all’altra, il personale dovra la-
varst e disinfettarsi le mani.



ART. 9 [DONEITA’ SANITARIA

Tutto il personale dovra essere munito di libretto di idoneita sanitaria aggiornato secondo
le norme vigenti {D.P.R. 327/80 art. 37).

ART. 10 IGIENE E SANITA’

Per quanto nguarda le norme igienico-sanitarie, la Societa si impegna a rispettare {a nor-
mativa vigente e in particolare, la legge n. 283 del 30 aprile 1962, 1l D.P.R. 26 marzo
1980 n. 327 e successive modificazioni ed integrazioni, nonché quanto previsto dal Re-
golamento Zonale di igiene del Comune di Milano e dal Contratto di Servizio.

ART. 11 . TRASPORTO

La Societa si impegna a predisporre U piano organico dei trasporti dei pasti. ai Refettori.
[ mezzi adibiti a detto trasporto, cosi come i contenitori inutilizzati, dovranno possedere i
requisiti igieruco-sanitari previsti dalla legge vigente in matena.

ART. 12 DISTRIBUZIONE

Per quanto riguarda la distnbuzione dei pasti, la Societa si impegna ad ottemperare a tutte
le normative igienico-sanitarie in materia.

ART.13  INFORMAZIONI

La Societa & tenuta ad affiggere ogni venerdi, all’ingresso della scuola o in apposita ba-
checa, 1l menu della settimana successiva, che dovrd essere compilato sulla base di
quanto previsto dal Capitolato.

Le eventuall vartazioni dovranno essere comunicate all’Autorita Scolastica e all’Ufficio
competente del Comune e motivatamente giustificate.




ELENCO CASA DI RIPOSO

ALLEGATO 1

ELENCO CASE DI RIPOSO PER ANZIANI

« Casa di Riposo via dei 500 Milano
"o Casa di Riposo via Rudini Milano
o Casa di Ripeso via Panigarola

¢ Casa di Riposo colonia-di Sondalo SO.
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ELENCO DEI BENI IMMOBILI DIVERSI DAI REFETTORI |

ALLEGATO 3

.

ELENCO CENTR! COTTURA operanti al 17-02.2000

N* | Zona | Centro Cottura i
] 71¢.C. ANSELMO DA BAGGIO | |
2l 5{C.C. BARQNL - {
3 51C.C. BOCCONI | B
4 2{C.C. BOTTEGO | |
5 8C.C. CASTELLING DA C. | |
sl §lC.C.CESARI f I
LT glc.c.caraDN f l
| 8] -3lcc.ciercem i %
I 8]C.C. COLLEON ? :
L
16| 8i{C.C. CONSCLE MARGELLDS i {
11 §|C.C. CRIVELL] ;
| J i i
t i . . i
} f i Intlemc,ad un edificic:: .1
! 121 91C.C. DE BENEDETTI ! adibito ad uffici comunali |
i ] 5 -
13l §1C.C. DE NICOLA @ :
14 §1C.C. DEI NARCISI % 5
I i 3 [ 1
i ! ! 1 ' ,
' lf t IEstemno all'edificio !
i i ! Escofasﬁca ma collegata l
P 15! 21C.C. DELLA GIUSTIZIA I al plesso
[ 18] slcc.oonam ;‘
l , i Esterno all'edificio
! ! scolastico ma caollegato
17] 9!C.C. DGRA BALTEA al plesso
181 3]c.C.FELTRE
19 elc.c. FopPeTTE
20 7{c.c.FORZE ARMATE B {
2] 2lCc.C.GIACOSA ! Autonama |
| 22 tlc.c. st } 1
T ! l
Ll slc.c.auICCIARD! i i
| ; i
i {
’ i Uecificic e’ aulonome, 1
]f { Ima al pianc inferiore &' |
|24 $,C.C.ISE0 {presente un rafettorio |
| 5] 7]C.C. LAMENNAIS l |
| : -
| 28]  8|c.c.MAGREGLIO
a7l 3lc.c. MANN
28 81C.C. MANTEGNA
29] 2lc.c. MATTE]




| - T
301 31C.C. MATTEUCCH

(
31 4{C.C. MOROSINI l |
32 1{c.c. MOSCAT ! i
a3 8/C.C. ODERZO | |
T 7/c.c. ParAVIA | {
e 51C.C. PESCARENICO i i
R 11C.C. FORTA NUOVA i B
A 5{C.C. QUARANTA | Autanoma 5
| a5l 4(C.C. RAVENNA i i
S 3]C.C. ROMAGNA Z i
|_sol  2lccsemremsaroc i o
' 41]  6|C.C.SALERNG ——
2] 8|C.C. TRILUSSA ] |
a3l 4]c.c.UCELLI DI NEMI | Autoriomo {
44! 7]C.C. VAL DINTELVI ! !
45 8/c.C. VISCONTI ] )
45| 8]C.C. VISCONTINI [ = N




ELENCO REFETTOR]

5 sSeftora
2 Raferr ~ Scofastica -

Mitapa 61 7/02/2000

ALLEGATO 4

Derominazione I

Greed [Frew]

L AR

Can.Cucina ANSELMO DA BAGGIO a1 goz2
001008 Elementars ANSELMO DA BAGGIO '
001057 Elementara FORZE ARMATE 279
001081 Elementare MUGGIAND
003198 Matema ANSELMO DA BAGGIO
003055 Materna DEGLI ONTANI
003057 Matema DE{ SALICH
003105 Matema MILESI BIANCA
Q03111 Matema MUGGIANG
003136 Matemna QUINTO ROMANO
003187 Matema VALLE ANTROMNA
004023 Media DELLE BETULLE
004045 Media PISTOA

& |l

! Can.Cucina BARONI 02 001
001008 Elementare SARON!
001048 Elementars DELL'ARCADIA
Q12061 Mat.Prv. NEERA
003010 Matema BARON!4S
003011 Matema BARON[ES
003060 Matema DELL'ARCADIA
0031635 Matema S.AZBONDIO
004089 Media QELLUARCADIA

‘Cen.Cucina BOCCON 82 001
001311 Elementare BOCCONI
001113 Elementare ROMANO
003007 Matema ARENA
0030458 Matema CRIVELLL
003075 Matema GIAMBOLOGNA
003133 Matema PORTA VIGENTINA
003167 Matema S.CALQGERO
003168 Matdma S.CROCE
003172 Matema S.0RSOLA
004092 Mediza  VITTADINI
008023 Raccordn CRIVELL

Cen.Cucina BOTTEGQ g2 Qa3

001015 Eiementare BOTTEGO
001131 Elementare S.MAMETE
003095 Matema CARNIA
03114 Matema NARN]
003171 Matema S.MAMETE
C06016 Raccormdo HNARNI
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Cantrn Cucfn:a e Servite

Sattore

;;5 Refezriona Scolastica

Milana i 1770272000

217

17

Gruppo] [ Pres. |

[ Dencminazione ]
Cen.Cucina C.DA CASTELLO
0010386 Elementare C.DA CASTELLD
001073 Elementare MAC MAHON
Q3049 Matema C.DA CASTELLC 10
003048 Matema C.0A CASTELLOS
003079 Matema GRIGNA
004095 Media C.DA CASTELLO
007083 Nido . MAC MAHON
006019 Raccordo GRIGNA

Can.Cucina CESAR]
001024 Elementare CESARI
001097 Elementare PASSERINI

003031 Matema CESARI
003108 Matema MONTE ROTONDO

004028 Media HERMADA
Q14018 Serv.Spec. C.T.R. CHERASCO

Can.Cucina CITTADINI
001028 Elementare CITTADINI
401141 Elementars VAL LAGARINA
003003 Matema ALDINI
003008 Materna ARSIA
003024 Materma CAPUANA
003150 Matema SATTA
003185 Matema VAL LAGARINA
004082 Media  CORSIN!
Q08020 Raccorde CAPUANA
014041 Serv.Spec. CFP SATTA

an.Cucina CLERICETTI!
001026 Elementare CIMA
002001 Elementare CLERICETT!
001084 Elementare MEZZOFANTI
001080 Elementare MUGELLO
001136 Elementare TAJAN]
003037 Matema CIMA
003039 Matema CLERICETTI
003042 Materna CORSICA
203044 Matema COVA
003061 Matema DEVOTO
003178 Materna TAJANI
003190 Materna VENTIDUE MARZOQ
004099 Media CIPRO
0C4Q4Q Media PASCAL

a1 0a4
01 0a3
01 004
02 Qo1



Sattore Centri Cucing @ Servite Mitanao i, 17/02/72000

Refazir ~ Scolastica

e} . Denominazione 1 (Grugpol [Pres. )

LR AR Rk -
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006014 Raczomia COVA

Cen.Cucina COLLEON! 0t no4
011015 Elem.Priv. COLLEONI
002002 Etementare COLLEON!
001061 Elementare GATTAMELATA
001114 Elementars RUFFING
012105 Mat.Priv. COLONNA
012083 Mat.Priv. SVITTORE
003064 Materma FARAVELL!
003006 Matema GATTAMELATA £X ARDUING
003145 Matema RUFFIN!
004087 Media UCCELLD
014043 Sarv.Spec. C.S.E. TURR
014024 Serv.Spec. CSE FARAVELL!

ha

Can.Cucina CONSOLE MARCELLO 01 004 T
001031 Eiementare CONSOLE MARCELLO -
003019 Matema BRWVIO
003041 Matema CONSOLE MARCELLD
£03188 Matermma VARESINA
004083 Media PIZZIGON!

008027 Raccordo VARESINA

Can.Cucina CRIVELL{ az 002
001034 Elementare CRIVELL!
001099 Elementare PESTALOZZ!
001127 Elementare S.COLOMBANG
003096 Matema MARTINELL]
003122 Matema PARENZO
004015 Media CRIVELL]

Cen.Cucina DE BENEDETTI 0t 403
001806 C.Cottura DE BENEDETTL
001304 Eleméntare ARBE
001037 Elemaeantare DAL VERME
001144 Elemeantare VEGLIA
003066 Matema FORTIS
003120 Matema PALLANZA
003123 Matema PASTRERNGO
003135 Matema QUADRIO m
003137 Matema RAGUSA Xy ¥
003178 Matarna TOCE i
004075 Media  ISTRLA K
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’ Centri Cucina e Servite

' Serfore
: Refezione Scofastica

Milano i, 17/02/2000

e

308 Cen.Cucina DE NICOLA Q2

004041 Media PEPE
Q0068029 Racconrdo PALLANZA
006030 Raccordo QUADRIC
006013 Raccordo TOCE

001038 Elementare DE NICCLA
003051 Matemna DE NICOLA
003052 Matema DEPRETIS
003089 Matema LOPEDEVEGA
004017 Media DE NICOLA -
004057. Megia  TOSH

014020 Serv.Spec. C.T.R. DE NICOLA

44 Can.Cucina DE[ NARCISI a1
014038 Centro (TACA GIAMBELLINO
001041 Elermentare DEGLI ANEMON]
001045 Elementars DE! NARCISI
001102 Elementare PISA

001118 Elementare SCROSATI
014039 LAEB. GORKI

014042 [LAB. SPAZIO APERTO GORKI
003054 Materna DEGU ANEMONI
003056 Matema DE! NARCISI
003129 Matema PISA

004043 Media PISA

014022 Sarv.Spec. C.T.R. ANEMONI

13 Cen.Cucina DELLA GIUSTIZIA 02

001801 C.Cottura DELLA GIUSTIZIA
001016 Elementars BOTTELLI

001082 Elementare MUZIO

012025 Mat.Priv. CARISSIMI

003059 Matema DELLA GIUSTIZIA
003113 Matema MUZO

004009 Media CAGLIERQ

004022 Media  DELLA GIUSTIZIA
004005 Media FARA

014025 Serv.Spec. COOP SPAZIQ APERTO

5 Cen.Cucina DONATI a1

001802 C.Cottura DONATI
001080 Elementare MASSAUA
001154 Elementare ZUARA

12

r Denominazione i [Gruppo]. @

0Q2

0g2

W

Qa3

002



Sertore Centn Cucina e Servite Miiano i, 17/02/2000

F Referic " Scolastica

B . Denominazione ] Gruppo] [ Pres. |

Tl

003012 Matema BARZILA!

003028 Matema CATERINA DA FORLI
003090 Matema LORENTZGGIO
003099 Matema MASSAUA

003156 Matema SQDERINI

003179 Matema TOLSTC

004082 Media  ZUARA

008024 Raccorda CATERINA DA FORLI

Can.Cucina DORA BALTEA a1 Qo4
001043 Elementare DEl BRASCHI '
001051 Elemeantare DORA BALTEA
Q01060 Elementare GASPARRI
003034 Matema CICCOTTI]
003063 Matema DORA BALTEA
003069 Matema GABBRO
003083 Matema LITTA MODIGNANI .
003104 Matema MERLONI - e

3

Cen.Cucina FELTRE 02 0a3
cgoto20 glementam CARNIA
001054 Elementara FELTRE
001101 Elementara PINI
003045 Matema CRESCENZAGO
003065 Matema FELTRE

003128 Matema PIND-

Q004093 Media MANIAGO

004006 Media NARNI

014002 Sarv.Spec. C.S.E. CASOR!A
014013 Serv.Spec. CASORIA (ex Rim)
014040 Serv.Spec. CFP ANFFAS CASORIA

Cen.Cucina FOPPETTE 02 002 ‘
01009 Elementars BERGOGNONE
001055 Elementare FOPPETTE
003014 Matema BERGOGNONE
003047 Matema CROLLALANZA
003072 Matema GENTILING
003151 Matema SAVONA
003180 Matema TORTONA
004066 Media LORIA

Cen.Cucina FORZE ARMATE a1 0Q2
001056 Elementare FORZE ARMATE 65
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Senaere

Referione Scolastica

Centrni Cucina e Servite

Mitfana li, 17/02/2000
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¥
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Denominaziong ]

{Gruppo) [ Pres. ]

Q0115C
003018
0030638
003067
003087
003155
003192
004080
004034
006022
Q14823

Elementare VITERBO

Matema
Matema
Matema
Matarna
Matema
Materna
Media

Media

BRANCA
FORZE ARMATE 175/A
FORZE ARMATE 59
LEGIONI ROMANE
MARTINETT!
VITERBO

CRIMEA

MARTINETT]

Raccorde LEGIONI ROMANE
Serv.Spec. C.T.R. VITERBO

Cen.Cucina GIACOSA

001063
001115
003074
003130
003143
003146
003189
004026
004069
Q064015

Elementare GIACOSA
Elementare RUSSO

Matema
Matema
Matema
Matema
Matama
Media

Meadia

GIACOSA
PORPORA
ROVETTA
RUSSO
VENINI
GIACOSA
PONTANO

Raccorda PORPORA

R

Cen.Cucina GIUST!
001064 Elementare GIUST!
003174 Matema S.5.TRINITA

004046 Media GIUSTI
006019 Nido S.S.TRINITA

Cen.Cucina GUICCIARD!
001012 Elementare BODIC
001067 Elementare GUICCIARDI
003029 Matemma CATONE
Q03081 Matema GUICCIARCH
003083 Matema IMBRIANI!

Cen.Cuycina {SEQ
001053 Elementare FABRIANQ
001070 Elementare ISEQ
Q01117 Elementare SCIALOIA

003001 Matemna
003053 Matema
003082 Matema

AFFORI
DEL VOLGA
{MBONATI

s 203

01 002

01 004

a1 go4
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003084 Matema [SEO
003142 Matema RQOSSI
403153 Matema  SCIALOIA

2 Cén.Cucina LAMENNAIS 01 002
£01803 C.Coftura LAMENNAIS
001088 Elementare MONTE BALDO
001142 Elementars VALDAGNC
001153 Elementara ZOIA
003085 Matema [LAMENNAIS
003098 Materma MARX
003121 Matema PARAVIA
003186 Matema VALDAGNO
004814 Media  CONSTANT

} Cen.Cycina MAGREGLIO 81 004

001038 Elementars DE ROSS!

001047 Elementare DELLE ANDE W -
201074 Elementars MAGREGLIO

001085 Zlementars PARETO

003033 Matema CHIARELL

003051 Matema MAGREGLIO

003149 Matema SAPRI

Q04081 Media  GALLARATE

Cen.Cucina MANN 01 003
001068 Elementare G.DA BUSSERQ
001077 Elementare MANNT,
003080 Matema GRIMM
Q03092 Matema MANN
003164 Materna SUZZANI
004068 Media  ASTURIE
004033 Media  MANN

Can.Cucina MANTEGNA a1 902
001078 Elementare MANTEGNA
003093 Matema MANTEGNA
004038 Media MONVISO
0140053 Serv.Spec. C.3.E. MONVISO
014013 Serv.Spec. LABREST.PZA CASTELLD

Can.Cucina MATTE! 02 003
Q001021 Elementare CARNQOVALL
001081 Elementare MATTEIL
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001135 Elementare S.UGUZZONE
003026 Matema CARNCVALI
003144 Materna RUCELLAI
003175 Matema S.UGUZZONE
003157 Matema SOFFR‘EDINI
004024 Media FRIGIA

Cen.Cucina MATTEUCC! 0z
011053 Elem.Priv. MORGAGNI EX PICENO
001022 Elementara CASATI
001082 Elementare MATTZUCCI
012103 Mat.Priv. MORGAGNI EX PICENO
003013 .Matema BENEDETTO MARCELLO
003043 Matema COSTA
003101 Matema MATIEUCCI
003197 Materna MONTEVERD!

003124 Matema PERGOLES!

004037 Media MONTEVERDI

004077 Media S.GREGORIQ EX TADINO
004087 Media SACCHINI (LULLD

Q06028 Raccordo MONTEVERDI

014012 Serv.Spec. S. MATERNQ EXPECCHIO

‘Cen.Cucina MOROSINI 02
011056 Elem.Pdv. PACE
Q01088 Elementare MORQSINI
001103 Elementare PISACANE
012110 Mat.Pov. PACE
003004 Matema ANFCSSI
003016 Materma BEZZECCA
003050 Materna DANDOLO
003077 Matema GOLDGNI
0031681 Matema STOPPANI
004065 Media BEZZECCA

Cen.Cucina MOSCATI at
001089 Efementare MOSCATI
003100 Materna MASSENA
004035 Media MQOSCATI

Cen.Cucina ODERZO 01

001804 C.Cottura CDERZO
001018 Elementare BROCCH!
001132 Elementare.S.MARIA NASCENTE

12

Go3

001

0Q2

004
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001042 Elementars DE{ BOGNETTI
Q01079 Elementare MARTINENGO
001107 Elementare PUGLIE

Q001143 Elementare VALLARSA
001151 Elementare WOLF FERRARI

003040 Matema
003141 Matema
003073 Matermna
003057 Matema
003116 Matema
CQ3117 Matema
003129 Matema
Q003158 Matema
003163 Matema
003182 Matema
004102 Media
004019 Media
004012 Media
004038 Media
Q04073 Media

COLLETTA
DEI GUARNIERI (EX RIPAMONTY)
GHINI LUCA

MARTINENGO

OGLIO 23

OGO 25

PEZZ]

SOLAROL!

SULMONA

VAL DI SOLE

GUARNER!

HEINE ex FONTANIU
MARTINENGO

MINCIO

OGLIO

008034 Raccorde OQGLIO
014023 Serv.Spgec. C.S.E. BAZZ]
014013 Serv.Spec. C.T.R. VALLARSA

77 014010 Serv.Spec. MENSA VIA QUARANTA
914037 Serv.Spec. PUGLIE '
014045 Serv.Spec. VALLA

i Cen.Cucina RAVENNA a2 001
co108s Elementare MONTE PlLANA
001104 Elementare POLESINE

012066 Mat.Priv.

003809 Matema
003107 Matema
003109 Matema
003118 Matema
003165 Matema
004096 Media

PIAZZETTA
BARABINO
MONTE POPERA
MONTE VELINO
QSIMO
S.BERNARDO
MONTE POPERA

Cen.CUCiﬂa ROMAGNA 02 001
001072 Elementare LLDA VINCI
001112 Elementare ROMAGNA

003138 Matema
003133 Matema

112

REN! 1
RENI 11
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002032 Matema CESENATICC
Q03110 Matema MONTICHIARI
003148 Matema SANZIO
003196 Matema SEPRIO
004029 Media LOVERE
005017 Raccordo CESENATICO

73 Cen.Cucina PARAVIA 01 004
001049 Elementare DOLCI
001050 Eiementare DON GNOCCHI
001393 Elementars PARAVIA
002062 Matema OON GNOCCH!
003162 Matema STRATICO
004004 Media AXIIM
004074 Media pDoLct
007047 Nido MONTE BALDO

! Cen.Cucina PESCARENICO 02 002 L
001098 Elementare PESCARENICC
001134 Elementare S.PACLINO
003102 Matema MEMM!
002125 Matema PESCARENICO
003140 Matema RIMIN(
003173 Materna S.PAQLINO
004042 Media PESCARENICO
006031 Raccorde S.PAQLINO

Can.Cucina PORTA NUQVA at gl
001059 Elementare GALVAN!
001093 Elementare PALERMO
001106 Elementare PORTA NUOVA
012029 Mat.Priv, CASTELFIDARDQ *
003070 Matema GALVANI
003119 Matema PALERMO
003131 Matama PORTA NUQVA
003132 Matema FORTA VENEZIA
003180 Matema SPIGA
004088 Media  SOUFERINOD
204049 Media  VENTICINQUE APRILE
008021 Raccordo PALERMO

Cen.Cucina QUARANTA 02 a1
001805 C.Cottura QUARANTA h
Q01023 Elementars ANTONINI




v Centrl Cucina e Servite Milano i, 17/02/2000
Seftorg

g Rafer Scolastica
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Cen.Cucina S. ERLEMBARDO 02 003
002003 Elem.Spec. STEFARNARDO DAV, ’
001023 Elementare CESALPING
001128 Elementare S.ERLEMBARDO
003030 Matema CESALPING
003169 Matema $.ERLEMBARDO
004070 Media CESALPING
006032 Micronido S.ERLEMBARDOC
014017 Serv.Spec. C.5.E. NEGRI
014016 Sarv.Spec. C.5.5. PINI

Tt | Qeqomingzione L (Gomedt (P

£Q7

14 Cen.Cucina SALERNO Q2 Q202
001007 Elementars BARCONA
001116 Elementara SALERNO
003147 Matema SALERNO
003152 Matema SCALABRINI
003133 Matema WATT
004088 Media  SALERNO

3 Can.Cucina TRILUSSA 01 004
001085 Elermentars GRAF

001137 Elementare TRILUSSA

003078 Matema GRAF .

004027 Media GRAF

} Cen.Cucina UCELLI DI NEMI Q2 001
001066 Elementars GUERRIER! GONZAGA
Q1121 Elementare SORODELLO
001138 Elementars UCELLI DI NEMI
0C3053 Matema DECORATIALV.C.
003102 Matema MELERI
003159 Matema SORDELLO
€03181 Matema UCELLI DI NEMI .
003182 Matems UNGHERIA ‘

Cen.Cucina VAL O INTELWVI a1 GQ2
001155 Elementare COMUNE CUSAGO
001045 Elementare DEI SALICI
201140 Elementare VAL DINTELVI
003022 Materna CAZBELLA
003184 Matema VAL DINTELVI

Cen.Cucina VISCQONT! a1 004
001014 Elementare BORSA
001109 Elementare QUARENGH]

12
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001148 Elementare VISCONTI
003005 Matema APPENNINI
003017 Matema BORSA

003154 Matema SEM BENELL!
004048 Media  QUARENGHI
004059 Media BORSA EX VISCONTI

1093 Can.Cucina VISCONTINI Q1 004
014044 C.S.E. GORLINI (CURDI)
001625 Elementare CILEA
001149 Elementars VISCONTINI
203015 Matema BETII
003036 Matema CIlLEA 143
003035 Matema CILEA 52
003086 Matema LAMPUGNANO
004101 Media  VISCONTINI

Jaf 12
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i C.C. Nido ALDINI 03 004

007001 Nido ALDINI

C.C. Nido ARENA 03 o3
007002 Nido  ARENA

C.C. Nide ARGELATI 03 001
007003 Nica ARGELATI
QU7026 Nida GOLA

C.C. Nido BARONA a3 ooz
007006 Nido BARONA

C.C. Nido  BARONI a3 041
008002 Micronide BARONI
0Q700Q7 Nido BARON!

C.C. Nido BENTIVOGLIO 03 002 .

C0700% Nido BENTIVOGLIO
007086 Nide LEGIONTI ROMANE

C.C.Nido BORSA g3 004
7' 0Q7011 Nida BORSA

C.C. Nido CARNOVALI a3 Qa3
0Q7013 Nido CARNOVALL
0068433 Raccordae SOFFREDINI

C.C. Nide CECHOV 23 004
007014 Nide CECHQV

C.C. Nido CERKQOVOQO 03 aQ4
007015 Nido CERKQVO

C.C. Nida CIRIE’ al 003
ge7a18 Nidao CIRIE

C.C. Nida COGNE a1 004
Q07017 Nida COGNE




fd Centn Cucina e Servite Mitano i, 17022000
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872 C.C. Nido COMISSO Q1 001
00708C Nido COMISSO

339 C.C. Nido CONSOQULE FLAMINIO a3 003
CO701¢ Nida  C.FLAMINIO

137 C.C. Nido CRETESE 03 004

006003 Micronido BRIVIO
007018 Nido CRETESE

18 C.C. Nido DE PREDIS a3 004
007020. Nide  DE PREDIS

71 C.C. Nido DELLE BETULLE a3 Qa2
006001 Micronido ANSELMO DA BAGGIO
007021 Nido  OELLE BETULLE

10 C.C. Nide DERUTA 03 003 ol

Q07046 Nido DERUTA
CO7087 Nido PUSIANO

8 C.C. Nido FARAVELLI 03 004
/7007023 Nido FARAVELL!

5 C.C. Nido FELTRINELL! EX MONTE 03 001
007048 Nido  FELTRINELL! EX MONTE PIANA

[

C.C. Nido FONTANELLI Q3 ag4
007024 Nido FONTANELL!

C.C.Nido FORZE ARMATE 93 002
007925 Nido FORZE ARMATE

C.C. Nido GONZALES a3 ag1
007027 Nido GONZALES

C.C. Nido GUERZONI a1 Q04

006007 Micronids GUERZONI
007028 Nido GUERZON!



wore Centri Cucina e Sarvite Mitano 1i, 1 7/02/2000

£ Refs. .e Scolastica

[ Denominazione ] [Gruopol: [Pres. |

C.C. Nido PIANELL Gl 003

T

4]

7
007062 Nido  PIANELL

3 C.C. Nido RUSSQ 03 003
007063 Nido  RUSSO.

’ C.C. Nido S.ABBONDIQ 03 0ot

Qa7059 Nido PALMIERI
007071 Nico SJ ABBONDIO

} C.C. Nido S.GIMIGNANC 03 002

007022 Nido DELLE MARGHERITE
007072 Nida S.GIMIGNANQ

¢.C. Nido S.MAMETE ' 03 603
007073 Nide  S.MAMETE

C.C. Nido S.VIGILIQ a3 a02 >
007074 Nido  S.VIGIUO
C.C. Nido SALASCO ' 03 001
007085 Nido  CARABELLI
7" 007084 Nido  SALASCO
¢.C. Nido SALLUSTIO 03 001
007041 Nido  MARTINI
007065 Nide  SALLUSTIO
C.C. Nido SANZIQ a3 002
007066 Nida  SANZIO R
H
¢.C. Nido SARCA a3 003
007067 Nido  SARCA
C.C. Nido SPADINS 03 004
007069 Nida  SPADINI
C.C. Nido SUZZAN! 03 001 /“‘"‘*\
| @\
S A

€0797¢ Nido SUZZANI
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10629 C.C. Nido TREVI 02 004

007076 Nido TREWVI

0658 C.C. Nida UCELLI DI NEMI 03 Qo1
0a7Q77 Nido UCELLI DI NEMI

1665 C.C. Nido VAL D'OSSOLA a3 003
307078 Nida VAL D'OSSOLA

575 C.C. Nido, VALSESIA 03 ga2
007004 Nido ANSEIMOQ DA BAGGIO
0073749 Nido VALSESIA

729 C.C. Nido' ZURETTI a3 003
007081 Nido ZURETTI

(6
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59 C.C. Nido MOMPIANI 01 004
007045 Nico MOMP1AN]

15 C.C. Nido OQJETTI a3 o4
007049 Nido  OJETTI .

15 C.C. Nido ORLANDO 03 001
Q07050 Nide QRLANDGO

0 C.C. Nido OROBONI a3 004
ga7051 Nido QROBONI

' C.C. Nido OSIMO 03 Q01
007084 Nido  COLLETTA
007052 Nido OSIMO

7 C.C. Nido GSTIGLIA 02 0a1

\.

507012 Nido  CANALETTO b
007353 Nido OSTIGLIA

4 C.C. Nido PADOVA ' a3 033
Q07038 Nida LOMBARDIA

/7 007054 Nido PADOVA

3 C.C. Nido PALANZONE 03 111
007053 Nido PALANZONE

3 C.C. Nido PALERMO 93 043
047038 Nido PALERMO

ﬁ'!

2 C.C. Nido PALLETTA 03 003 '
007058 Nida PALLETTA

3 C.C. Nido PARAVIA 03 004

006008 Micronido MAR JCNIO
007080 Nide PARAVIA

A4

C.C. Nida PARENZO 03 002
007081 Nido PARENZO

f&



Centn Cucina e Servite Milane 1. 17/02/2000

>3 re

& Refezione Scolastica

ce] [ Denominazione ! [Gripoo] [Pres. ]

7 C.C. Nida GUICCIARDI 0l 004
007030 Nida GUICCIARD

Rel C.C. Nido INDUNO a3 002
0068006 Nida GRAN 5.BERNARDO
007031 Nideo INCUNQ

3 C.C.Nido [VREA a3 004
007032 Nido IVREA

H C.C.Nido LAVALLE a3 Qa2

007033 Nido LA VALLE
007044 Nido MANZANOQ

-. C.C.Nido LAMENNAIS 03 002
006012 Micronido LAMENNALS
007034 Nida LAMENNAIS

C.C. Nido LISCATE 03 Qa3
Q007035 Nido LISCATE

C.C.Nido LOPE DE VEGA 03 Qa2
/' 0068028 Micronido LOPE DE VEGA
0067037 Nido  LOPE DE VEGA

C.C.Nido LOPEZ a3 004
007038 Nida LOPEZ

C.C. Nido MACCH! 03 003
007039 Nido  MACCH!

C.C. Nido MASSAUA a3 a2
207082 Nido BERGOGNONE
007042 Nida MASSAUA

C.C. Nido MELERI a3 001
006005 Nido CORSICA
007043 Nido MELERI

C.C.Nido MEMMI 03 Qa2
007044 Nida MEMM!




MENU’ ORDINARIO

ALLEGATO 5

Menuw’ invernale anno scolastico 1999/ 2000

Fi® semmana Lonedi .

Martedt

‘derceled]

Oiovedd

Vienerd:

Turteilyn di magro
buro ¢ salvia

T Risotto allo zifle-
| rano

Penste al pormoduee J Munestra d"urzu

CUrlt:higJir: al pu-
JT0

ersc:urro crudo

| -

Fontata con zuu-
chine

Baollito con salsz
verds

| Lonzaallarte

] Platessa [mp:mam

I

I Insalata verde

Flnoccht grasnan | Cuoste al vapore (neatara mista ; Purea d: patare |
Fruttz di stagone i Fruma Ji sta@one , Frstta di suzmone l Fruttz & smmone Budino -
[ Pane { Pane. TP:me [ Pane | Pane
> zetimanz e L Martedls i : s Ghovedy. oo e Venardt i
Minestrone con Cmuocchett sardi al | Risomo alla purmi~- | Penne agho ¢ Maccheroni 2l ragu
| pasta pomnedoro gana olio di verdure
:Seafoppine. aI po- J-Fesadi rxcchma .| Cuore di: nasello al' | Cosce di poilu aI o Bocconc:m d: moz-
modcm: : - 1@1 amrru e pomod.o:o < olwe Eoma L _ 5—23:5[13
Paxzte c famokm n ! Fmoucm aracnay, | [nsalats verde I Carote coue Insalata mis
insalata
Frurt-di sagione - | Budino - Frumma di smgione - |.Frutta &t stagione ;| Frums'di magione
[ Pare ! Pane i Pane - " | Pane | Pana
3 7 setumana | - Marredi s S Mercoledt et Verlerdt -

G-noccfu al

Passato di verdura

Me.’:’..s penne aJ De-

Maccherom agh Risorts con zueca
nomodary con crostir arami st
Pmscn_nio ._attc: - pPetodipolle o 1B fPlatessa - impa- - - Omel ere: aj for--
- unpanam fpatass -ma.zgw
‘ Carc;te al buro Insalata mista Purea di patata [nsalata verde Erbeqte brasar2
[mecﬁ srglone '[an-di‘mz_u'onc 1 Prutta di: stagionte [ Budine -~ -Frutta di stamone
. } Pane | Pane Pane - Pane { Pane
_ 5
[ 1° secumana i Lamedli i G Maeeddr o ey Marepfadt - -~ Vemerdi
Maccheron afla Crnocchem sardi al | Raviolmi in brode | Pasta e famoli Rusowto allo ratfe-
marifnara pomodoro mano
{talico o caciatta Sperzatno coam- | Cosce dipolloal. I Fesa di mechino al - Bastoncim di gesce
selli e patare fomo T T latte “al fome
Finoecht gratinan [nsalata verde Bietole alia & limeo- | Pamre i insalan
ne
Budino Frums & senona Frurea di stagione Frutte di stemione Frurm 4l smgiome
Pane | Pane { Pane Pane Pane
* per le scuole materne prosciutto cotto
Allegaro &

AN NEOGRARIA COMUNALE



DA TOANO

ALLEGATO N. °

Menu’ estivo anno scolastico 1999/2000

['1¢serumana Luned . - Marredt “Mercoledi Cloved! Venordl
Peane alle zucchine | [nsalata di pasta Risotto allo zatferano | Passato di verdura Rawviolt di carne af
con crosuni poemodoro
Bocconcini morms- | Fesa di tacchina . Platessa impanate © - { Cosce-dipolloal Cmelette af for- f
rella e proscmno con arord - ) - . fomo ‘ magzio !
cotto - R . e s f
Insalata di pomedor | Carote corte Insalats mista Patate tn insalata [nsalata verde |
i
{
[ Frutma di smgione = | Frurta di stagone Fmrt::. di mf:.rone -| Frutta di smgone { Budine |
S - R . T - . o . ’
Pane - 't Pane "Pane .} Pame (| Pane ‘
f 1% setamana P iV enerd:
Gnocehi 2l pcmodoro Mmcm verds estva | Gnocchetti sardi Pcmm: -aipcsro
pomodoro e ncotta
:Progcuto:crudo= Astosto di vitello : 7 Filetm di merfuzzo

[nsalata verde {nsalata di pomoded Zucchune tifolate lCarc-)t:e ratugeate

‘Frutta- di- sgione: -

| Frutm di stagione.. -

ot Frumardismzions | F

Macchcroru al pomo-
doro

:}-Cuore di nasella.-al

.-+ Parmigiano regzmano

Coste brasate [nsalata di pomodon
' Fmdxd.tsta.gmne' - | Frota di sagione
. Pa.ne } Pane

7 setumana

. MATEd « i Motcoledd T Giavedl et - . - Wenerd]
Penne al pesto Passato di verdum Risotto alla parmi- Past alla marinara Maccheront al pomo-
can pasta @lana dory
Prosciutto cotto Scxloppmealpomo- "Cosce dt pollo al 5Bocccncun d.1 mozzZz- Platessa mmpanin
BT tdom . lunor:e o 'reﬂa P :
[nsalata di pomodon {nsalam verde I.n.salam mistn Patxre 2l formo Carote grattumate
Frum di smgone | Frugta di stagione | Budine . Frutta &t stagone  Froma d: smpone
Pane [Pane [ Pane { Pane Pane
* per le scuole materne prosciutto cotto
Allegato 1

1002-39 . NPOGALFIA COMUMALE
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CALENDARIO DEGLIORTAGGI FRESCII

bictole, carciofi, carote, cawlogna, cavoli, cavolfiori, cicoria, coste,
inocchi, indivia riccia, indivia scarola, patale, porri, lattuga, cadicchio,
sedano, spinact, verze, rucca.

Gennaio

Fehbraio  bictole, carciofi, carote, catalogna, cavolfior, cicoria, erbelte, finocchi,
indivia, lartuga, patate, porn, sedano, verze, spinact.

carciofl, carote, cicacictta, coste, erbette, finocehi, lattughino, pasqualina,

Marzo
patate, radicchio, soncing, spinacy, verze, zucchine.

Aprile asparagi, carote, cicora, broceoli, carcioff, fagiolini, finocchi, indiviz,
lattuga, patate novelle, pasqualing, piselli,  scarola, soficing spinaci,
verze, zucchine.

Maggio bictole, carciofi, carote, catalogna, cavolfiori, cetrioli, coste, fagioli,
fagiolini, finocchi, parate novelle, peperoni, pisefli, pomodor, port,
spinaci, verze, zucchine,

7

Giugne  bietole, carote, catalogna, cavolfion, cetrioli, coste, fagioli, fagiolini,
finocchi, fiori di zucca, funghi insalate, melanzane, patate, peperoni,
piselli, pomodon, verze, zucchine.

settembre carcte, cavoli, cetriol, cicona, coste, erbette, fagioli, fagiolini, insalate,
melanzane, patate, peperoni, pomodori, spinaci, zucca, zucchine

ittobre - carote, catalogna, cavolfiori, fagioli, funghi, melanzane, patate, radicchio,

spinact, zucca, zucchine, e
1

yvembre carciofi, carote, catalogna, cavolfion, cavo['m_i di Bruxelles, cicora, coste,
fagioli, fagiolini, finocchi, funghi, insalata belga, lenticchie, radicchio,
soncino, spinaci, zucca. —

rembre  carciofi, carote, catalogna, cavolfion, cavolin di Bruxelles, cicoria, cipolle,
coste, erbette, finocchi, funght, indivia, lattuga, scarola, spinaci, trevisana,
Tucea.

prodotti ortofrutticol! da utilizzarsi . per le
parazioni di base (ad es. cipolle, sedano, prezzemolo,
@i )} si intendono disponibili per tutto I‘anng

Allsgato §



ALLEGATC B (See ’

TAGLIPELLE CARNI INDICATI PER LE PREPARAZIONI

CARNI

BRASATO

COTOLETTE

SCALOPPE

ARROSTI

CARNE TRITA

J

TAGLI

SOTTOFESA

NOCE
PETTO
FESA

FESA

FESA

NGOCE
MAGATELLG
FESA

FESA
LONZA

SPINACINO
PESCE

ORIGINE

BOVINO ADULTO
VITELLO

POLLO
TACCHINO

VITELLO
TACCHINO

VITELLO
VITELLO
VITELLO
TACCHINO
MATATE

BOVINC ADULTOQ
BOVINO ADULTO



MENU’ SPECIALI

1. fraralleraenza alle Pratcine del larte vaccina

ALIMENTI PROIDBIT

{.atlc vaccino: latie incero. seremato., parzial=
mente scremalto. condensato, latti adatti per
linfanzia, lattici ¢ derivati.

Cereali e derivati: biscotti, Siscattt per 'infan=
zia. [etic biscottate, pane plytl 1 prodotli con

. . [ .
aggiunia di latte, burro. panna'.t!%.., tertelling,
ravioli ¢ cannelloni. . o

Carne: carne bovina (vitello. vitellone, manzo).

tutti i prodotd gid pronti come salsicee. poipetie,

pelpctione

Came conservala: bresaola. prosciutio collg,
moradelia. salami. wurstel ¢ tutti gli alimenti a
basc di carnc in conlcrzionc sottovuoto,

Pesce: tutti gli alimenti precucinati.

Olii ¢ prassi: burro. margarina con aggiunta di
latte o burro.

Prodotii zuccherini:caramelle, cioccolato, gelati,
merendine, budini, torte. tutti § prodotti con ag=
giunta di lattc o creme di latte.

Alimenti vari: dadi da brodo, polveri pronte per
[a prima colazione, precucinati.

Legumi: tutt quelli in scatola.

ALLEGATO 6

ALIMENTI PERMIZSS!

fate di sa)a ¢ di capra

Farine di grano, pasta.

riso, scmoling di grano ¢

di riso, mais, orzo, avena ¢

{ccole senza aggiunta di
latte.

Carne di pollo. agnelle,
coniglio, cavallo,tacchino
maiale .

Prosciutto crudo

Tulli i pesci freschio
surgelati.

Olio di oliva, di semi e
margarina.

Ogni tipo purché privo di
latte, panna, burro, ece.

Suceo di frutta e di verdura
ogni tipo di tha, acqua,
aranciata, coca-cola,
camoemilla, cacao puro,
orzo solubile.

Tutti quelli freschi,
surgelati. secchi.

Frutta: witta [a fresca,
surgelata ¢ secca.

Uova: ogni varictd senza
latte, burro, ecc.

Verdure ed ortagpi: tutta
quella fresca e surgelata
senza l'aggiunta di burro,
latte. panna, formaggio.

Allepatn 6
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ALLEGATO G [,

MENU SPECIALI (seguito)

3. Diabete aellite

Verranno seguite ¢aso per €aso le indicaziom dictetiche preseritte dal Centro drabetologico presso cut i
bambing & in (rattamento. chic devano penanto essere allegate alle richicste di dicta tnviate dal miedico

di comunita.

{. Dicta Leggera

Dicta (cmporanca destinata a bambini riammessi in conunitd dopo-malattic di varia natura: quatora ne

nocessitino,
Tratiandosi di dicta {acilmenlc dlgcnbllc come condimente verra utilizzato csclusivamenic 0110

extravergine di oliva a crudo ¢ i piatti saranno cosi composti:

- Primi piatli: pasta. riso o gnocchi cucinati con ingredient di base (sugo. verdurc).
- Secondi piatti: earne o pesce cucinati a vapore, alla piasira o bolliti.
- Contorni: utilizzare caro(e o palalc lessate o a vapore.

- Frutta: mele. pere. banane.
- Merendc: tutte quelle previste dal mend con esclusione di budino ¢ cioccolato.

Allepato GJ -
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T TABELLE DIETETICHE DEI MENU’

ALLEGATO 7

PARELLE DIETETICHE MENU INT ERNALE - LSTITO

cepraniaren s nsicis sefetetsdeeoad aignenne audo @l nerre Jegli scam di lavorazione e del culo peso per seen-
2elatictia

INDICE

. s titolo

| tortellini di magro burro ¢ salvia

? pasta al pomodoro

3 minestra d’orzo

+ pasta al pesto

3 minestrone di pasta

6 passato di verdura con crostini =
7 pasta agli aromu

R risotto con zucea

Y gnocchetti sardi al pomodoro

L pasta con zucchine

i - ravioli di carme al pomodoro

12 rsotto allo zafferano

13 A gnocchi al pomodore

14 minestra verde estiva

13 gnocchetti sardi pomodoro ¢ ricotta

16 pasta alla marinara

i7 passato di verdura con pasta

IR rsotto alla parmigiana

19 pasta aglio ¢ olio

20 maccheroni al ragn di verdure

2 insalata di riso

22 minestrone alla genovese “
23 insalata di pasta k
24 pasta ¢ lenticchie

23 risotto con zucchine

26 raviolini di came in brodo

7 minestra di pasta ¢ fagioli

Fet-1thy
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hocconetni di mozzarella
cotofelia dt tacehing
smelerte al formaggio
cousce di pollo

hastoncni di pesce
prosciutto crudo

piccatina al limone

arosto di vitello”

petto di pollo in gremolala
tiletto di platessa mpanate
Parmigiang regalano
scaloppine al pomadoro
cosce di pollo al limone
fiterti di merluzzo impanati
frirtata con zucchine

fesa di tacchino agli aromt
scaloppine di vitello al limone
prosciutto cotto

cuore di nascllo al pomodore ¢ olive

lonza al latie

" petto di pollo impanato

brasato

italico o caciotta

mozzarella e prosciutio cotto
bollito con salsa verde
spezzating con patate ¢ piselli
fesa di tacchino al [qtte

insalata verde

patate in insalata

erbette olio ¢ limone al vapore
zucchine trifolate
insalata mista

patate arrosto

. carote grattugiate

finocchi in insalata

purea di patate

patate ¢ fagiolini in insalata
finocchi gratinati

carote cotte

carote al burro

erbette o coste brasate
insafata di pomodori

frurta di stagione
budino

panc



Ricettaz 1 — Torteliini df magro burro e salvia
l [ngredient Muterne Elementuri Medie
[lorrellini g 170 100 [120 |
Burro g5 7 10
[Salvia g qb qb ab
' Olio extrav. Oliva a3 4 3 |
| Sale ¢ 1aGb qb qb
Ricetta 2 - Pasta al pomodoro
Ingredient Materne Elementari Medie |
Maccheroncini 2|60 80 100
Carote,sedano,cipolle g | 10 15 15
Pomoden pelati g (80 100 100
Sale _%:ab qb b
Parm.reggiano g |2 3 4
| Olig extrav. oliva g |4 5 6
z Ricetta 3 — Minestra d’orzo
[ngredienti Materne Elementari Medie
Orzo perlato 2130 30 40 :
Fagioli secchi gl1s 20 20
Patate glla 20 25
Sedano,cipolla g3 5 5
Olio extrav.oliva gi3 4 5
| Sale g |qb b qb
. 3
Ricetta 4 - Pasta al pesto
Ingredienty Materne Elementari Medie
Pasta g {60 g0 100
Pesto g ;15 20 25
@lioextrav.o[iva g |4 S5 6




Sale

o
o]

lqb

lgb

[qb

—

Ricetta 5 - Minestrone ccm pasta

I [ngredienti Muterne l Elementure Medie
[Tasta g |30 |30 40
Verdu- 80 90 [10
re:carote,sedano,cipolla
,porri,coste, pata-
te fagioli (fos.) ‘
Olioc extrav.oliva g |3 4 3
Parmigtano reguiano g |2 3 3
| Sale g igb Lgb qb
[ Aromi g |gb | gb ab ]

Ricetta 6 — Passato verdura con crostini

Ingredients- Materne Elementart Medie
Verdure miste g |80 90 100
Crostini di pane g |20 30 30
Olio extrav.oliva g I3 4 14
Parmigiano g 12 5 3
Ricetta 7 — Pasta agli aromi
Ingredienti - Materne Elementari IR Medie
Pasta g |60 80 100
Olio extrav.oliva g |6 7 8
Aglio g |gb gb ab
| Parmigiano g {3 5 7
Ricetta 8 — Risotto con zucca
Ingredienti Materne Elementari Medie
Riso g |50 70 . 100
Zucca g l45 50 60
Burro g |2 5 3
Parmigiano g |3 4 5
Olio extrav.oliva gl 2 2
Cipolle g |gb- gb ab

At
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Inoredienti 1] Muterne Elementart | Medie
Gnocchettt e [ 60 70 [lOO
Carote, sedano.cipolle ¢ | 10 (5 [15
Pomodor pelati g 160 30 100
Otlio extrav.oliva ¢ d b 6
| Sale g lab qb qb
Ricetta 10 — Pasia con zucchine
[_ [ngredientt Muterne Il Elementuri Medie
Pasta g 160 80 100
Zucchine fresche surg ¢130 40 50
Olio extrav.oliva - g|4 5 6
| Parm.reggiano g {4 5 5
Aglio glab gb gb
{ Prezzemolo g |gb gb gb
Sale _giqb ao {gb
Pane granugiato glgb 1gb | gb

Ricetta 1

1 ~ Ravioli di carne al pomodoro

| Ingredient Materne Elementari Medie
Ravioli di carne surg. g | 70 {90 110

Pefati 2 {50 60 60

Burro g2 2 2

Cipolle g lgb gb gb

Olio extrav. Oliva g |3 4 5
Parm.reggiano gl2 3 4

Sale glab [gb ab




Ricettaz 12 — Risotto alio zafferzrio

’; [nyredienti Muaterne Elementari J NMedie
Riso g 150 70 [ 100

Brodo cc | gb qb | qb

Zafferano (1 bustina

ogni 10 razioni.)

Parm. regeiano g |4 5 16

Burro g |3 6 | 7

Sale g |gb Qb [qb

Cipolla a5 7 110

Ricetta 13 — Gnocchi al POMOCGOro

[ Ingredient Muaterne | Elementari Medie
Gnocchi dt patate g |50 200 250

Parm. reggiano g |2 3 4

Sale g |[gb ab gb

Pomodori pelatt g |60 80 100

Olio extrav.oliva ¢ |4 5 16 .

Carote, sedano,cipolle g | 10 15 15

Ricetta 14 —~ Minestra verde estiva

X

Ingredienti Muterne | Elementari Medie

Pasta secca all’'uovo

Per minestra 2|30 30 40

Verdure miste

(fagiolini,prezzemolo,

zucchine, patate, cipotle)

fresche o surgelate g |50 70 70

Brodo cc | gb gb ab

Olio extrav.oliva g {3 4 5

Parm.reggiano g2 B} k! 3

Sale g |gb gb qb
{ Basilico fresco g{agb | gb | qb




icetta 15 — Gnocchetti sardi gl pomadors e
' ricottsz

[ [ngredienn ! Muterne i Elementari } Medie ﬁ_&‘]
Gnocchetti sards v |60 130 100

Salsa di pomodoro g 150 60 30
Carote,sedano,cipolle ¢ | [0 {5 {5

Ricotta a 120 {25 50

Olig extrav.oliva ¢35 |4 i3

Sale s |gb Igb | gb

Ricetta 16 — Pasta alla marinara

B [ngredicnti H Muaterne Elementari = | Medie 1
Pasta g |60 80 | 100

Salsa al pomodoro 2|50 80 80

Tonno all’olio 2110 10 13

Olio extrav. oi3 4 S

Sale z(gb ab *1gb

Capperi sottosale g lgb gb gb

Ricetta 17 ~ Passato di verdura con pasta

Ingredienti ' Materne Elementari Mediz
Pasta g |30 30 40
Parm.reggiano g2 2 2
Verdure muste
Carote,cipolle,basilico,
prezzemolo,zucca,
porTo,verze, coste
patate (fresche o surg) 150 70 70
g #
Pomaodon pelatt g {30 40 50
Olio extrav.oliva Z(3 4 5
Parmigiano g |2 3 3
Sale glgb ab ab

,.'H-'-_- g T




Ricetta 18 — Risotto alia parmigiana

Ingredients Muterne [ Elementuri Medie
Riso g |30 |70 100
Burro g |5 |6 7
Olio extravoliva g |2 3 3
Parm.ceguiano ¢ |4 3 6
Cipolla g |5 7 10
Sale g Qb ab ab
Brodo cc {Qb gb gb
Ricetta 19 - Pasta aglic ¢ clic
B Ingredients ~Muaterne Elementar: Medie
Pasta g |60 80 100
Olio extrav oliva g6 7 8
Prezzemolo g [gb ab gb
Aglio Z (gb ab gb

Ricetta 20 — Maccheroni al raga di verdure

-

[ Ingredienti | Materne | Elementary Medie
Pasta g |60 30 100

Verdura g |25 30 30

Qlio exgrav.olivas g |5 65 7

Parmiggiano g. |3 4 5

Pomodor pelatt 2 {40 50 60
[ Carote,sedano,cipolle g [gb 1gb ab

Ricetta 21 - Insalata di riso

! Ingredientt Materne Elementari Medie
Riso g |50 60 80

Piselli fr.o surg. g8 10 : 13

Form. Emmenthal gl7 10 % 15

Qlive verdi snoc. g|6 8 10

Prosciutto cotto gi5 7 10

Carote g |10 {0 10

Tonno all’olio g|7 10 15

Olio g 4 6 17

Sale 2 |gb gb iqb




Ricetta 22 - Minestrone ziia genovese

!ngrcdicnri Muternce J Elementurt { Medic ‘h]

%asta v |50 130 |40 q
Verdure (sedano, ci-

polla, porm,coste, /

patate, zucca, fagioli)

tos. ¢ |80 110 120
[@[éo extrav.oliva ul2 |3 [3

Parm.recyiano g §2 [3 i3

Sale ¢ |gb ab ab ]
Pesto g3 3 3 ]

Ricetta 23 - Insalata di pasta
Ingrediensi Muterne Elementari Medie

Fusillr g |60 100

Pomodon freschi g 160 100
[ Sale 2 |gb ab
| Parm.reggiano g |2 4
[ Mozzarella g {15 20
[Olio extravoliva__ g |3 5

Ricetta 24 — Pasta e lenticchie

r Ingredienti [ Materne Elementari Medie
[ Pasta g |50 30

Pelati 2425 30

Lenticchie secche g {20 30

Cipolla, carota, sedano (gb gb

Olio extrav.oliva g |5 7

Sale g igb Qb

Ricetta 25 - Risotto con zucchine
: 4

[ Ingredienti N Materne Elementari ({edie

| Riso g [50 70 o

Ofio extrav.oliva g |3 4 5

CLDan g qE (lb ﬂb
[ Parm. regeiano g |3 4 5
iZucchine fos. g {20 30 30 j




[Burro T |2 |2 :
Ricetta 26 — Ravioclini in brodo

| [ngredientd 1 Muterne Elementuri Medie

| Raviolini di carne v |40 60 80

| Pelati agl5 5 10

Cipolle,sedano g igb qb gb

Olio extrav.oliva a2 3 3

Parm.reggiano u (2 5 4

Brodo cc | gb qb gb

Ricetta 27 ~ Minestra di pasta e fagioli:

-
-

L Ingredienti Materne Elementart Medie
| Pasta g {30 40 50

Fagioli borloni secchi g |20 25 25

Patate g 120 30 40
Cipolla,carota,sedano g | 10 10 10

Olio extrav.oliva g[S E NS

Parmigiano gl 1 |

Sale g |gb Qb | Qb

Ricetta 100 - Bocconcini di mozzarella

| - Ingredienti

Muaterne

Elementart

Medie

60

90

120

| Boceoncini mozzarella g

Ricetta 101 - Cotoletta di tacchino

Ingredientt Materne Elementari Medie
Fesa tacchino fresca g |60 70 115
Uova pastorizzate (g 60 x A
S razioni)
Paneg grattugiato g |gb Qb qb
Olio extrav.oliva g |2 3 4
Sale g |gb qb qb




Ricetta 102 — Omelette al formzggio

(_ [ngredientt | Muterne Elementart Medie ﬁ
Uova pastorizzate ¢ 100 20 70 ]
Formaugio a 120 23 30 ]
Parm.regyiano FERE 3 3
Olig extrav.oliva g 2 3 3

{'Lzme g |ab ab gb |
| Sale - ¢ |gb gb lgb B

Ricetta 103 - Cosce di pollo al fornic
Ingredienti Mulerne Elementari Medie
Coscia di polio fresca ¢ 70 140 140
Olio extrav.oliva g 2 5 4
Sale g igb qb qb
Arom g |gb gb 1gb

Ricetta 104 - Bastoncini di Mpesce.

[ Ingredienti Materne | Elemerntari l Medie
Filetto di merluzzo impa- ‘
nato g 80 100 130
Olio extrav.oliva g |1 1 1
Saie g igb gb ab
Ricetta 105 - Prosciutto crudo
Elementari Medie

| Ingredienti

Materne

Lt}

| Prosciutto crudo

2

40

[50

80




Ricetta 106 - Piccating zi limmone

B [rgredientd Muterne ! Elewmenturt _ Medie ]
Lonza g 60 70 L5

Burro g [ ! [

Olig extrav.cliva g IZ 3 4 T
Farina ¢ |qob qb L ab

Limone ¢ gb gb | gb T
Sale «  |qb | gb | gb

Ricetta 107 - Arrosteo di witells

1 Ingredient; Materne Elementari Medie

Came vitello fresca g 60 70 115

Otio extrav.oliva g |2 3 4

Aromi g _lab ab qb

Vino binacosecco g |gb gb b

Sale g gb gb 1 gb

S

Ricetta 108 - Petto di pollo in gremolata

Ingredienti Materne Elementari Medie
Pettodipolic - =~ g |60 ‘ 70 115
Olio extrav.oliva g |2 3 4
Burro g jl 2 2
Farina/limone g |gb gb gb
Brodo g {gb ab agb
Sale Z g b [ab

Ricetta 109 - Filetto di platessa impanato

Ingredienti | Materne Elementari Medie

Platessa surg. z |80 100 @ 130

Uova past. (g 60 x 5 ra-

zioni)

Pane grattugiato g !5 7 10

Olio extrav.oliva g |2 2 3

Limone g |gb qb gb
{Sale g__Jgb [gb gb ]




Ricetta 110 - Parmigiano reggianc

[_ Ingredienti | Muaterne ( Elementart Medie
150 T oL

| Parmigiano reggfano g R

Ricetta 111 - Scaloppine al pomodoro

[ngredienti | Muterne f Elementuri Meodie
Carne fresca vitello ¢ |60 | 70 113
I pomodori pelati g 140 30 50
Olio extrav.oliva v |4 35 6 B
Farina v |gb ab ab ]
Qrigano g lagb ab gb
Aglio 3 lgb gb ' qb
Sale g {gb lgb b
Ricetta 112 - Cosce di pollo al limone
- -
ﬁ Ingredient L Materne Elementuri P Medie
| Coscia di pollo frescag {70 140 140
| Olio extrav.oliva g |1 1 B
| Limone g |gb . gb b
(Sale_, g lab [gb qb ]

Ricetta 113 - Filetti di meriluzzo impanati

[ngredienss Materne Elementart Medie
Fileru merluzzo g |50 70 00 |
Pane grattugiato = g |5 7 70
Uova past. (g 60 x 5 ra-
rion)
Olio extrav.oliva 3 4 - 3

g
Limane g 1{agb gb ' gb ]
Sale g Igb gb ' ab




Ricetta 114 - Frittata con zucchine

" Ingredient | Materne Elementari _ Medic
Uova pastorizzate o |60 80 {20
Zucchine g |40 140 . 5
Parmigiano reggiano ¥ |3 [5 3
I Olio extrav.oliva o |3 3 4
[ Latte g |gb | gb gb
| Sale g lgb | gb ab J

Ricetta 115 — Fesza di tacchino agli aromi

Ingredient Muterne Elementari Medie -
Fesa tacchino g 160 - 70 Lis
QOlio extrav.oliva g |3 4 5
Aromi ¢ |gb gb ab
Sale g [qgb gb qb
Ricetta-116 — Scaloppine di vitellp al limone
Ingredients Materne Elementari Medie
Carmne vitello g |60 70 1135
Farina o4 5 7 7
Oilio extrav.oliva g |3 4 5
Limone g |gb gb gb
[ Sale g igh qb qb
Ricetta 117 - Prosciutto cotto
Materne Elementarf Medie

| Inpredienti

| Prosciumo cotto

g2 40

50

80




Ricetta 118 - Cuocre di nasello al pomodorc e

olive
. . . T A
[— [ngredient Muaterne Elementari Medie
 Filetto nasello o 160 . 80 120 ]
Pomodori pelat ¢ 130 40 50
Cipolia g |5 7 {0
Dlio extrav.oliva g |3 4 {5
Olive g |10 (5 ['1s B
Prezzemolo g |gb qb [gb
Sale - o |qb qb qb
Ricetta 119 - Lonza al latte
Ingredienti | Materne Elementari ] Medie
Lonza g 160 70 115
Latte g 130 40 50 -
Olio extrav.oliva g |1 I ~ |2
Aromi g |gb qb qb
Sale g {gb gb gb
Ricetta 120 - Petto di pollo impanato
i
[ngredient Materne Elementari Medie
Petto di pollo g [60 70 115
Pane grattugiato a |5 7 1
Uava past. {g 60 x S ra-
zioni) )
Qlio extrav.oliva g |4 5 5
Sale g |agb gb gb
Ricetta 121 ~ Brasato
Ingredienti Materne Elententart Medie
-ame manzo g |60 70 115
elatt g {40 50 60
erdure miste g (30 40 50
lig extrav.oliva g |4 5 6
la g |gb 1gb | gb ]




Ricetta 122 - Italico o caciotta toscana

r Ingredienti Muterne Elementuri 1 Medie
[Formaggio ¢ |40 . [50 [EX

Ricetta 123 — Mozzarella e prosciutto cotto

B Ingredienti ] Materne Elementari { Medic
Bocconcini mozzarella g |30 50 [60
Prosciutto cotto g |20 |40 |40

Ricetta 124 — Bollito con salsa verde

B Inoredient Materne Elementari Medie

Came manzo g 160 70 113

Verdureperbrodo g Igb : gb b

Sale g igb gb v |gb

Sedano, carote, cipolle,

aglio, prezzemolo g |30 40 40

Uovo sodo (5 x 1) razio- |
ni)

Otio extrav.oliva g |3 : 4 4

Sale  ~ g lgb lgb |gb

Ricetta 125 — Spezzatino con patate e piselli

] Ingredienti Materne Elementart Medie

Came vitello g |60 70 115

Pomodori pelati g 140 50 60

Verdure miste g 125 30 40

Piselli freschio surg. g (30 40 50

Patate g | 150 180 ® 200

Olio extrav.oliva g |4 5 7

Farina btanca g {gb b gb

Vino bianco secco g [gb gb gb

Sale g igb | qo : qb

16



al latte

Ricetta 126 — Fesa di tacchino
Ingredienti Muterne Elementari J - Medie
Fesa di tacching g |60 70 1135
Larte ¥ |30 40 50
Aromi ¢ igb gb gb
{ Olio extrav.oliva ¢ | | 2
[ Sale ¢ 1gh qb gb ‘{

Ricetta 200 - Insalata verde

[ngredient Muterne Elementari [ Medie |
[nsalata verde 2 |40 50 180
Olio extrav.oliva g 1S 6 7
Aceto g iqb gb gb
Sale g |gb qb gb
Ricetta 201 - Patate in insalata-
Ingredient Materne Elementar Medie
Patate g | 150 200 230
Olio extrav.oliva g 13 6 7
| Aceto g fagb ] gb ab
Sale g |gb gb ab
| Prezzemolo g |gb ab qb |
Ricetta 202 - Erbette olio e limone
Ingredienti Materne [ Elementari Medie
Erbette g {100 150 150
Olio extravoliva g |4 3 I
[imone g |qgb gb * gb
Sale g lgb {gb | b

Ty T e



Ricetta 203 ~ Zucchine trifolate

Medie

Ingredicntt Matcrne Elemerntari
Zucchine e 100 150 200
Cipoila g {5 7 10
QOlio extrav.oliva g |4 5 6
prezzemolo o4 gqb qb Qb
Sale g gb qb | Qb

Ricetta 204 - Insalata mista
| Ingredienti Muterne Elementari | Medie ]
[nsalata g 10 20 30
Carote g {20 30 30
Finocchi o pomodori 2 {20 30 30
Olio extrav.oliva g |6 7 8
Aceto o limone g |gb gb ab
Sale g Igb qb ab
Ricetta 205 - Patate al forno

Ingredienti | Materne . Elemenzari Medie
Patate g | 150 230 250
Olio extrav.oliva g |4 5 & ]
Rosmarino g (Qb gb gb |
Sale g |Qb gb gb

Ricetta 206 - Carote grattugiate

Ingredienti Materne Elementari Medie
Carote grattugiate g |40 60 80
Olio extrav.oliva g |5 6 7
limone g |agb qb qb
Sale g [gb gb gb ]

|3



Ricetta 207 - Finocchi in insalata

Ingrediens I Muterne Elementar: Medie
Finocchi o 40 50 80
QOlio extrav.oliva g |5 6 7
Sale s [gb ab qb
Ricetta 208 - Purea di patate
[ngredient Muterne Elementari Medie
Patate g 100 150 180
Latte g 140 50 50
Burro g |2 3 4
Sale g |gb gb 9o
Ricetta 209 - Patate e fagiolini in insalata
Inoredienti Materne | Elementari |- Medie
Patate 4 80 100 150
{ Fagiolini g 50 70 80
{ Olio extrav.oliva g |4 5 6
[ Sale g |gb ' gb b
Ricetta 210 - Finocchi gratinati
o Ingredienti W Materne Elementari Medie
Finocchi g {100 150 200
Parmigiano reggiano g |2 3 4
Burro g |3 4 5
Pane grattugiato g |gb qb ‘ gb




" et T

Ricetta 211 ~ Carote al vapore

B [ngredienti Materne r Elementari Medic
Carote g |100 150 200
Olio e {5 6 7
Sale g |qb gb qb
Ricetta 212 - Carote al burro
i Ingredient ] Marerne Elementurt 1 Medie ]
Carote i g 100 150 200
Burro g 15 6 7
Sale g |gb ab qb
Ricetta 213 ~ Erbette o coste brasate
I Ingredienti Materne Elementari ~Medie ]
Erbette o coste g [100 150 EED
Parmigiano regg. g |2 2 2
Burro g |2 2 2
Olio extrav.oliva g |3 3 3
Prezzaglio o cipolla g |gb gb gb
Sale ~ g |gb ab ab
Ricetta 214 - Insalata di pomodori
I Ingrediens Mazterne Elementari Medie |
Pomodori g |[100 150 180
Olio extrav.oliva g |5 6 7
{ Sale gz |gb gb ab




Ricetta 300 - Frutta di stagione

| Ingredientt Meaterne Elementart Medie
{ Frutta g |150 150 150

Ricetta 400 - Budino

Ingredienti Muterne Elementari Medie
Budino gusti assortiti g | 125 125 125

Ricetta 500 - Pane

| Ingredientt Materne Elementari Medie
[Pane g |50 50 100




Merende

Ingredienti Materne Elementart
Pane g |50 50
Fruga fresca g {150 150
Cioccoiato fondente g |25 25
Budino g {125 125
Succo di frutta ml | 125 125
Crackers g |25 25
Biscotti g |25 25
Focaccia g | 100 100

Alternare, nel corso della settimana, le seguenti merende:

« crackers e frutta
« pane e cioccolato

« Dbiscotti modoporzione e succo di frutta
« budino al cioccolato o alla vaniglia

« focaccia

?‘

Colazioni al sacco

Ingredienti ] Materne Elementari Medie
Pane all’olio g!100 100 100
Prosciutto cotto g (40 40 40
Formaggio gl40 40 40
Frutta di stagione g| 150 150 150
Biscotu secchi o cracker gj 25 25 25
Barretta cioccolato fond, g 25 25 25
Acgua minerale ml 500 500 500

2
b~
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ALLEGATO 8

La produzioue, la conservazione, (| conlezionamento, 'encnettatura ed il trasporto delle derrate

alimentari e det prodotti ortofrutticolt - _ dovranno essere eftettuate a norma delle

vigenti leggi nazionali e comunitarie che G s1 tntenawno tutte richiamare.
Le derrate alimentari e | prodotti ortofrutticoli dovranno altresi corrispondere al requisitt richiesti

nel presente allegato.

GRUPPO (: CARNI FRESCHE REFRIGERATE
GRUPPO 2: PESCE SURGELATO

GRUPPO 3: LATTE E DERIVATI

GRUPPO 4: SALUMI

GRUPPO 5: VERDURE SURGELATE

GRUPPO 6: FRUTTA E VERDURA FRESCA- LEGUMI SECCHI
GRUPPO 7: ALIMENTI CONSERVATI IN SCATOLA

GRUPPO 8: CEREALLE DERIVATI

GRUPPO 9: PANE E PANE GRATTUGIATO

GRUPPO 10: PRODOTTI DA FORNO

GRUPPO 11: UOVA A GUSCIO E PASTORIZZATE

GRUPPO 12: OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA

GRUPPO 13: SPEZIE - CONDIMENTI - SALSE ,
@
1

GRUPPO 14: CIOCCOLATO FONDENTE EXTRA - ZUCCHEROQ SEMQLATO

GRUPPO 15: BEVANDE




r:GRUPPO {: CARNI FRESCHE REFRIGERATE

CARNIAVICOLE
Sovoucosce, cusce ¢ petti di potlo efrverau .

Dovranno essere ricavati da carcasse di pollo domestico (Gallus domesticus) nelle quali la punta
dello sterno deve essere tlessibile (non ossiticata), ai senst del Regolamento CEE n. 1338/91

[ prodotti dovranno pervenire esclusivamente da impianto di macellazione ¢ laboratorio di sezio-
namento munito di riconoscimento CEE di cui la Ditta aggiudicataria abbia piena disponibilita,
identificato con bollo contenente le diciture di legge previste.

[ prodotti da fornire dovranno essere conformi alle norme di legge in vigore, in particolare dette
carni non dovranno provenire da animali che abbiano subito 'azione di sostanze ormonali o antior-
monali 0 comunque vietate. Per gli animali trattati con antibiotici e/o con qualunque altro medici-
nale dovranno essere sempre rispettati 1 tempt di sospensione previsti.

Gli imballaggi delle carni non dovranno presentare ammaccature od inzuppamenio da macchie di
sangue o altro, indici di incuria nell'impilamento /o nel facchinaggio.

[ prodotti sovracosce e cosce dipollo dovranno essere conformi a quanto indicato nef Regolamento
CEE n. 1906/90 e successive modifiche e tategrazioni:

sovracoscia, femore unitamente alla muscolatura che lo ricopre;

coscia: femore, tibia e fibula unitamente alla muscolatura che le ricopre.

Le due sezionature di suddetti tagli vanno effettuate in corrispondenza delle articolazioni, dovranno

essere esenti da fratture, edemi ed ematomi.
Dovranno appartenere alla classe A, essere ben toelettati, e privi di pelle eccedente le parti anatomi-

che richieste. "
La pelle deve presentarsi di spessore fine, di colore giallo chiaro, omogeneo, pulita elastica non dis-

seccata, senza penne O spuntoni né piume.
Le carni devono essere completamente dissanguate di colore bianco rosato uniforme, di consistenza

soda, ben aderenti all’osso; il grasso sottocutaneo deve risultare uniformemente distribuito e nei

giusti limitt.

Non dévono presentare fratture, ecchimesi, edemi ed ematomi, colerazione anomale, tagii o lacera-
zioni. ' . :

[ prodotti dovranno essere preconfezionati e consegnati in idonei imballaggi riportanti in modo vi-
sibile 12 data di macellazione espressa come giorno, mese e anno.

Ia consegna dovra avvenire entro cinque giomi dalla data di macellazione.

[ petti di pollo dovranno appartenere alla classe A ed essere costituiti dai soli muscoli pettoral:
ben toelettati, senza forcella, senza sterno e parti cartilaginee e senza pelle. La came dovra essere
completamente dissanguata, di colorito bianco roseo &/o tendente al giallo, di buona consistenza,
non flaccida, non infiltrata da sierosita, tenera, e non dovra presentare caratteristiche organolettiche

alterate.
[ petti di pollo dovranno essere preconfezionati e consegnati in idofiei imballaggi riportanti in modo

visibile la data di macellazione espressa come giormo, mese e anno.
La consegna dovra avvenire entro cinque giomi dalla data di macellazione.

Allegato 5) pag. y)



PARAMETRI DI QUALITAIGIENICO-SANITARIA
Sovracosce, cosce e petil di pollo retrigerat:

CBT mesofiia < 300000/
Escherichia coli < 70/y
Colitormi < 700/
Stafilococchi coaygulasi positivi < [00/¢
Anaerobi solfito-riduttor < 10/g
Salmonella spp. “ assente in 25g
Listeria monocytogenes assente in 25y

Fesu di tacchino refrigeraty -

[ prodotto da fornire é la fesa di tacchino costituita dai muscoli pettorale profondo e superficiale,
senza masse muscolari corrispondent: alla prima falange delle ali, priva di pelle, appartenente alla
classe A secondo quanto previsto dal Regolamento CEE [906/90 e successive modifiche e integra-
zioni. Dovra provenire esclusivamente da un impianto di macellazione e laboratorio di seziona-
mento munito di riconoscimento CEE, di cut la ditta aggiudicataria abbia piena disponibilita, identi-
ficato con bollo contenente le diciture di legge previste.

[l prodotto da fornire dovra essere ottenuto esclusivamente da tacchini allevati a terra e per la loro
produzione dovranno essere scrupolosamente rispettate tutte le norme igieniche conformi ad una

sana avicoltura.
Sono escluse dalla fornitura le fese di tacchini allevati in gabbte (batterie). S
[l periodo di allevamento dovra essere quel[o compreso tra un minimo div[4 sertimane e non supe-

riore a 8 mesi di eta, conforme a tutte le leggi e regolamenti vigenti in materia. [ mangimi dovranno
corrispondere at requisiti dt legge che ne dlsmplmano la produzione, il commercio e la sommini-

strazione.

La fesa di tacchino dovri essere, singolarmente, di peso non inferiore a2 Kg 4 completamente
toelettara, priva di parti ossee, di cartilagini, di parti legamentose, con.assenza di fattr ossidativi. [l
colorito dovra essere solo lievemente rosato, con cami compatte, senza soffusioni emorragiche e
non avere caratteristiche organolettiche alterate.

[l prodotto da fornire dovra essere conforme alle norme di legge in vigore; in particolare dette cami
non dovranno provenire da animali che abbiano subito [’azione di sostanze ormonali o antiormonali
o comunqgue vietate. Per gli animali trattati con antibiotici /0 con qualunque altro medicinale do-
Vranno essere sempre rispettati i tempi di sospensione previsti.

Gli imballaggi delle cami non dovranno presentare ammaccature od inzuppamento da macchie di
sangue o altro, indict di incuria nell’impilamento &/o nel facchinaggio.

[l prodotto dovra essere preconfezionato e consegnato in idonei ifyballaggi riportanti la data di ma-
cellazione espressa come giorno, mese € anno.

La consegna dovra avvenire entro cinque giomi dalla data di macellazione.

Allegato Q- pag. 3






